
HORS-D’ŒUVRE
Hors-d’œuvre de pâte feuilletée, deux façons

PLAT PRINCIPAL
Dinde rôtie classique avec farce

Gratin dauphinois avec céleri-rave

Haricots verts sautés avec raisins et feta

DESSERT
Tarte renversée aux prunes
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POUR DE MEILLEURS RÉSULTATS : Imprimez sur du papier cartonné et découpez le long du bord de chaque menu.
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